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Con il Patrocinio di: 
 

   
 
 

Programma dei lavori 
 
Ore 8.00 – Registrazione, allestimento posters 
 
Ore 9.00 - Saluti 
 
Parte I: Relazioni generali: Quale Qualità? Coordina: Rossella Gigli, FreshPlaza Italia 
 
9.30: Il Sistema IV Gamma fra Passato e 

Futuro. Giuseppe Battagliola, AIIPA 

10.00: Flavor vs Marketability of Fresh-cut 
Fruits. Adel A. Kader, University of 
California, Davis (USA). 

10.30: Aspetto Esteriore e Qualità del Prodotto 
di IV Gamma. Giancarlo Colelli, 
Università di Foggia 

11.00: Proprietà Nutraceutiche dei Prodotti 
Ortofrutticoli di IV Gamma. Donato Di 
Venere, ISPA CNR, Bari 

11.30: Coffe break (networking) 

12.00: Quality & Food Safety: Fresh-cut 
Produce Challenges. Joan Rosen, 
Chiquita Brands International, Anversa 
(Belgio).

 
 
Parte II: Comunicazioni orali. Coordina: Sebastiano Vanadia, ISPA CNR, Bari 
 
12.30: Variazioni delle Componenti della Qualità e Marcatori Molecolari per la Caratterizzazione degli 

Ortaggi di IV Gamma. Ferrante A., Spinardi A., Baldassarre V., Cocetta G., Martinetti L., Mignani I. 
(Università di Milano) 

12.45: Il Ruolo della Ricerca Genetica e dell’Innovazione Varietale nelle Produzione Ortive per la IV 
Gamma. Rivieccio S. (Associazione Italiana Sementi sezione orto wic, Bologna) 

13.00: Ricerca e Applicazioni dei Gas. Farina S. (Sapio srl, Monza-MI) 
13.15: Strategie Colturali per Migliorare la Qualità e Innovare le Produzioni Orticole per la IV Gamma. 

Gonnella M. (Ispa CNR, Bari), Santamaria P. (Università di Bari) 
[segue] 
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Ore 13.30 – Lunch break (networking) 
 

 
Parte III: Comunicazioni orali. Coordina: Giancarlo Colelli, Università di Foggia 
 
15.00: Passato e Futuro della Ricerca per gli Ortaggi di IV Gamma. Fontana E., Tibaldi G., Nicola S. 

(Università di Torino) 
15.15: Applicazione di Tecnologie Innovative per Prodotti Ortofrutticoli ad Alto Valore Aggiunto. Todaro 

E. (STC srl, Mesagne-BR) 
15.30: Evoluzione del Mercato IV Gamma verso i Semilavorati: Smoothies e Zuppe pronte. Caponetti F. 

(CFT Food Technololgy, Parma) 
15.45: La IV Gamma, un'Opportunità per la Valorizzazione degli Ortaggi Tipici di Puglia. Calabrese N. 

(Ispa CNR, Bari) 
16.00: Utilizzo della Calorimetria in Isoterma per la Valutazione della Stabilità di Ortofrutticoli di IV 

Gamma. Rocculi P. (Università di Bologna) 
16.15: Messa a Punto di Tecniche di Pretrattamento per la Produzione di Vegetali di IV Gamma. De Cillis 

F.M., Cristallo S.M., Grimaldi M.F. (Centro Ricerche Bonomo, Castel del Monte-BA) 
 
 
Ore 16.30 – Coffe break – Visione poster (networking) 

 
 
Parte IV - Focus Group. Coordina: Roberto Della Casa - Università di Bologna, Polo di Forlì.  
 
17.30: “Le aspettative e i bisogni delle imprese: ne discutono i rappresentanti delle imprese aderenti ad 

AIIPA”. Interverranno: D. Becchetti (La Linea Verde), G. Sartori (SAB Ortofrutta), S. Grazianetti 
(Bonduelle Fresco Italia) 

 
Ore 19.30 – Conclusioni: Silvana Nicola Università di Torino, Convener del II International 

Conference on Quality Management of Fresh-cut Produce (Torino 2011). 
 
 

Si ringrazia per la gentile collaborazione: 

  
 

 
 

  

 
 

Nell’ambito delle attività per la celebrazione del Decennale della Istituzione 
dell’Università degli Studi di Foggia  


